
H O R I Z O N  S K Y  B A R



All prices are listed in euros and include VAT at the current statutory rate. 

Castelo Suites proudly supports local producers and suppliers,
celebrating the best the Algarve has to offer each season through

sustainable practices. 

If you have any food allergies or intolerances,
please let us know your needs before placing your order.

Alle Preise sind in Euro angegeben und enthalten die gesetzliche
Mehrwertsteuer. 

Castelo Suites unterstützt mit Stolz lokale Erzeuger
und Lieferanten und präsentiert so das Beste, was die Algarve jede

Saison zu bieten hat – dank nachhaltiger Praktiken.

Sollten Sie Lebensmittelallergien oder -unverträglichkeiten haben, teilen
Sie uns dies bitte vor Ihrer Bestellung mit.



Absolut Vanilla, Passoa, Passionsfrucht und
Limettensaft – Eine fruchtige, tropische
Mischung, abgerundet durch eine dezente
Vanillenote.

S E L E C T I O N  O F  B E V E R A G E S
GE TRÄNKEAUSWAHL

C O C K T A I L S

BOTANIC BLISS
Gin Hendricks, fresh basil, cucumber, lemon
juice, and tonic water – Fresh with herbal notes
and a sparkling finish.

14€BOTANIC BLISS
Hendrick’s Gin, frischer Basilikum, Gurke,
Zitronensaft und Tonic Water – Ein erfrischendes,
kräuteriges Getränk mit einem spritzigen Abgang.

MOJITO
Bacardi rum, fresh mint, lime juice, sparkling
water, and sugar syrup or fruit syrup of your
choice – Light and refreshing.

12€MOJITO
Bacardi-Rum, frische Minze, Limettensaft, Soda
und Zuckersirup oder Fruchtsirup nach Wahl –
Leicht und erfrischend.

SOLARIUM (FROZEN)
Bombay Sapphire gin, Aperol, peach, and lime
juice – Fruity, citrusy, and vibrant.

14€SOLARIUM (FROZEN)
Bombay Sapphire Gin, Aperol, Pfirsich- und
Limettensaft – fruchtig, zitronig und spritzig.

CRIMSON SKY
Smirnoff Vodka, hibiscus, strawberries, lemon
juice, and sparkling water—floral, light, and
balanced.

14€CRIMSON SKY
Smirnoff-Wodka, Hibiskus, Erdbeeren,
Zitronensaft und Soda – blumig, leicht und
ausgewogen.

BRIGHT & STORMY 
Kraken rum, ginger beer, and homemade
pineapple foam – Tropical and spicy, with a
natural twist.

14€BRIGHT & STORMY 
Kraken-Rum, ginger beer und hausgemachte
Ananas-Schaumkrone: ein tropisches, würziges
Getränk mit einem Hauch natürlicher Spritzigkeit.

SUNSET MARGARITA
José Cuervo Reposado tequila, coconut, fresh
orange juice, Aperol, and lime—Exotic, citrusy,
and well-balanced.

14€SUNSET MARGARITA
Tequila José Cuervo Reposado, Kokosnuss,
frischer Orangensaft, Aperol und Limette –
Exotisch, mit Zitrusnoten und gut ausgewogen.

PER SE SPRITZ
Per Se, sparkling wine, orange and sparkling
water – Light, effervescent and elegant.

14€PER SE SPRITZ
Per Se, Schaumwein, Orange und
Sprudelwasser – Leicht, prickelnd und elegant.

PASSION STAR MARTINI
Absolut Vanilla, Passoa, passion fruit, and lime
juice – Fruity and tropical, with a subtle hint of
vanilla.

12€PASSION STAR MARTINI



M O C K T A I L S

MANGO MARY
Non-Alcoholic Gin, Lime Juice, Mango, Fresh
Rosemary, and Aquafaba – Aromatic and
tropical with a vibrant acidity.

8€MANGO MARY
Alkoholfreier Gin, Limettensaft, Mango, frischer
Rosmarin und Aquafaba – Aromatisch und
tropisch mit lebendiger Säure.

VITAL SPARK
Fresh orange and green apple juice, fresh
ginger, and kombucha – Refreshing and
energizing, with citrus notes and the natural
spiciness of ginger.

8€VITAL SPARK
Frischer Orangen- und grüner Apfelsaft, frischer
Ingwer und Kombucha – Erfrischend und
belebend, mit Zitrusnoten und der natürlichen
Schärfe des Ingwers.

SERENITY
Chamomile, Strawberry, Pineapple Juice, and
Lemon – Delicate and fruity with a smooth
finish.

8€SERENITY
Kamille, Erdbeere, Ananassaft und Zitrone – Zart
und fruchtig mit einem weichen Abgang.

U M I

SHIBUI

Absolut Citron Vodka, infused with fennel and
green apple, raspberry, agave, and lime juice –
Sophisticated and well-balanced with herbal
notes.

Served with watermelon sashimi, which creates
a perfect harmony and contrast with the
cocktail’s flavors.

Absolut Citron Vodka, mit Fenchel und grünem
Apfel infundiert, Himbeere, Agave und
Limettensaft – Raffiniert und ausgewogen mit
kräuterigen Noten.

Serviert mit Wassermelonen-Sashimi, das eine
perfekte Harmonie und einen Kontrast zu den
Aromen des Cocktails schafft.

16€



G I N

BOMBAY SAPPHIRE 12€BOMBAY SAPPHIRE

BLACK PIG 14€BLACK PIG

BEEFEATER PINK 12€BEEFEATER PINK

NEWHALL 12€NEWHALL

HENDRICKS 14€HENDRICKS

MONKEY 47 16€MONKEY 47

SHARISH 14€SHARISH

R U M

PLANTATION 3 10€PLANTATION 3

PLANTATION DARK 10€PLANTATION DARK

KRAKEN 12€KRAKEN

DIPLOMÁTICO 12€DIPLOMÁTICO

V O D K A

ABSOLUT 10€ABSOLUT

GREY GOOSE 12€GREY GOOSE

CÎROC 12€CÎROC

T E Q U I L A

JOSÉ CUERVO SILVER 10€JOSÉ CUERVO SILVER

JOSÉ CUERVO REPOSADO 10€JOSÉ CUERVO REPOSADO

CASAMIGOS BLANCO 12€CASAMIGOS BLANCO

CASAMIGOS REPOSADO 14€CASAMIGOS REPOSADO

CASAMIGOS AÑEJO 14€CASAMIGOS AÑEJO

Die Mixer sind bereits im angegebenen Preis enthalten.
Mixers are already included in the listed price.



C H A M P A G N E  &  S P A R K L I N G  W I N E

LAURENT PERRIER BRUTO 80€LAURENT PERRIER BRUT

AYALA ROSÉ 110€AYALA ROSÉ

C H A M P A G N E R  U N D  S E K T

BELÍSSIMO BRUTO 11€     32€BELÍSSIMO BRUT

TERRAS DO DEMO ROSÉ TERRAS DO DEMO ROSÉ 10€    30€

W I N E S

QUINTA DA LAPA SELECTION QUINTA DA LAPA SELECTION

QUINTA DA LAPA SAUVIGNON BLANC QUINTA DA LAPA SAUVIGNON BLANC

W E I N E

QUINTA DA LAPA CHARDONNAY 8€     27€QUINTA DA LAPA CHARDONNAY

White | Red | Rosé Weiß | Rot | Rosé

6€     19€

7€     22€

S A N G R I A S

WHITE WEISS

RED ROT

ROSÉ 7€     26€ROSÉ

7€     26€

7€     26€

SPARKLING 8€     28€SPRITZIG



B E E R S
B I E R E

IMPORTED BEERS
Erdinger | Corona

IMPORTIERTE BIERE 6€ | 7€
Erdinger | Corona

SUPER BOCK (NON-ALCOHOLIC) SUPER BOCK (ALKOHOLFREI) 5€

SUPER BOCK (GLUTEN FREE) SUPER BOCK (GLUTENFREI) 6€

SOMERSBY (DRAFT CIDER)
30 cl | 50 cl

SOMERSBY (CIDER VOM FASS) 4,5€ | 6,5€
30 cl | 50 cl

SUPER BOCK (DRAFT BEER)
30 cl | 50 cl

SUPER BOCK (FASSBIER) 4€ | 6€
30 cl | 50 cl

FRESH FRUIT JUICE
Orange | Pineapple | Watermelon

6€FRISCH GEPRESSTE SÄFTE
Orange | Ananas | Wassermelone

N A T U R A L  J U I C E S  &  S M O O T H I E S
S Ä F T E  U N D  S M O O T H I E S

SMOOTHIES
Strawberry | Mango | Wild Berries

6€SMOOTHIES
Erdbeere | Mango | Waldbeeren

MULTIVITAMIN
3 ingredients of your choice

6€MULTIVITAMIN
3 Zutaten nach Wahl

LEMONADES
Plain | Mint | Strawberry

5€LIMONADEN
Natur | Minze | Erdbeere

MILKSHAKES
Morango | Chocolate | Baunilha

6€MILKSHAKES
Erdbeere | Schokolade | Vanille



W A T E R S  A N D  S O D A S
W A S S E R  U N D  S O F T D R I N K S

STILL WATER
Vitalis 50 cl

STILLES WASSER 4€
Vitalis 50 cl

TONIC WATERS TONIC WASSER 4€

ÁGUA DAS PEDRAS 
Sparkling water 33cl | 1L

ÁGUA DAS PEDRAS  3,5€ | 5€
Sprudelwasser 33cl | 1L

GINGER ALE GINGER ALE 4€

Regular | Mediterranean | Light Klassisch | Mediterran | Light 

GINGER BEER GINGER BEER 4€

SODAS
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, 7Up,  
Peach Ice Teas or Lemon Ice Tea 

SOFTDRINKS 4€
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, 7Up, 
Pfirsich oder Zitronen-Eistee

NÉCTARS
Apple, Pineapple, Cranberry, Passion Fruit,
Mango

NEKTARE 4€
Apfel, Ananas, Preiselbeere, Passionsfrucht,
Mango

COCONUT WATER KOKOSWASSER 3,5€

KOMBUCHA
Strawberry and Mint | Passion Fruit and Mango |
Raspberry

KOMBUCHA 5€
Erdbeere und Minze | Passionsfrucht und Mango
| Himbeere

ESPRESSO | DECAF

C O F F E E S
K A F F E E S

AMERICAN | ICED COFFEE

ESPRESSO | ENTKOFFEINIERT 2,5€

DOUBLE ESPRESSO

AMERICANO | KAFFEE AUF EIS 3€

DOPPELTER ESPRESSO 3,5€

CAPUCCINO

COFFEE WITH MILK | ICED LATTE

CAPPUCCINO 3,5€

MILCHKAFFEE | LATTE AUF EIS 3,5€

VANILLA ICED LATTE VANILLE-LATTE AUF EIS 4€



S E L E C T I O N  O F  D I S H E S
GER I CH TE - AUSWAHL

M E Z Z E

S A L A D S

BABAGANOUSH
Roasted Eggplant, Pico de Gallo, Pomegranate,
Walnuts, and Pita Bread with Za’atar

CHICKEN WINGS BARBECUE 
Smoked Chicken Wings with Barbecue and Blue
Cheese Sauce

BABAGANOUSH
Gebratene Aubergine, Pico de Gallo,
Granatapfel, Walnüsse, und Pita Brot mit Za’atar

9€

9,5€CHICKEN WINGS BARBECUE
Geräucherte Chicken Wings mit Barbecue und
Blauschimmelkäsesauce

S A L A T E

SALADA NIÇOISE
Tuna, Boiled Egg, Mixed Lettuce, Anchovies,
Cherry Tomatoes, Potatoes, Green Beans, and
Black Olives

GREEN HALLOUMI BOWL
Grilled Halloumi, Spinach, Arugula, Green Apple,
Cherry Tomatoes, Hummus, Toasted Cashews,
and Yogurt Sauce

SALADE NIÇOISE 12€

GREEN HALLOUMI BOWL
Gegrillter Halloumi, Spinat, Rucola, grüner Apfel,
Kirschtomaten, Hummus, geröstete Cashews
und Joghurtsauce

15€

Thunfisch, hartgekochtes Ei, gemischte
Blattsalate, Sardellen, Kirschtomaten, Kartoffeln,
grüne Bohnen und schwarze Oliven

MEZZE TASTING
A selection of the three dishes above in smaller
portions

SELECTION OF PORTUGUESE
CHEESES AND CURED MEATS 
Smoked Ham, Paiola, Alavão Cheese, Castelões
Cheese, and Crushed Marinated Olives with
Traditional Portuguese Bread (2 pax)

MEZZE TASTING
Eine Auswahl der oben genannten Gerichte in
kleineren Portionen

9,5€

25€AUSWAHL PORTUGIESISCHER
KÄSESORTEN UND WURST- UND
SCHINKENSPEZIALITÄTEN
Geräucherter Schinken, Paiola, Alavão Käse,
Castelões Käse, und zerdrückte marinierte
Oliven mit traditionellem portugiesischem Brot
(2 pax)

DUCK SALAD WITH CUCUMBER AND
GREEN APPLE
Duck Breast, Crispy Cucumber, Green Apple,
Spinach, and Gochujang Sauce

ENTENSALAT MIT GURKE UND
GRÜNEM APFEL
Entenbrust, knackige Gurke, grüner Apfel,
Spinat und Gochujang-Sauce

12€

HUMMUS & BORANI 9€
Hummus, Joghurt und Spinat Dip, geröstete
Cashewkerne, und Pita Brot mit Za’atar

HUMMUS & BORANI
Hummus, Yogurt and Spinach Dip, Roasted
Cashews, and Pita Bread with Za’atar



S A N D W I C H E S

MORTADELLA FOCACCINA
Focaccina, Pistachio Mortadella, Asiago Cheese,
Pesto Sauce, and Arugula

MOZZARELLA PANINI
Panini Bread, Mozzarella Cheese, Tomato,
Arugula, Dried Tomatoes, and Pesto Sauce

MORTADELLA FOCACCINA 11€

MOZZARELLA PANINI
Panini Brot, Mozzarella, Tomaten, Ruccola,
getrocknete Tomaten, und Pesto

12,5€

Focaccina, Pistazien Mortadella, Asiago Käse,
Pesto, und Ruccola

Alle heissen und kalten Sandwiches werden mit Süßkartoffelchips

STEAK SANDWICH
Sirloin Steak Fried in Olive Oil and Garlic, Garlic
and Mustard Mayonnaise, Smoked Ham, Fried
Onions and Cornichons served in a Caco Bread
or on a Plate

CASTELO BURGUER
Beef Burger in a Brioche Bun with Pancetta,
Cheddar Cheese, Garlic and Mustard
Mayonnaise, Lettuce, Tomato, and Pickles

STEAK SANDWICH 17,5€

CASTELO BURGER
Rindfleisch Patty auf einem Brioche Brötchen
mit Pancetta, Cheddarkäse, Knoblauch und
Senf-Mayonnaise, Salat, Tomaten, und
Gewürzgurken

17,5€

Sirloin-Steak, in Olivenöl mit Knoblauch
angebraten, Knoblauch-und Senf-Mayonnaise,
geräucherter Schinken, geräucherter Schinken,
gebratene Zwiebeln und Cornichons, serviert in
einem „Bolo do Caco“ oder auf einem Teller

BARBECUE BURGUER
Beef Burger in a Brioche Bun with Grilled Bacon,
Caramelized Onions with Barbecue Sauce,
Cheddar Cheese, Lettuce, and Tomato

BARBECUE BURGER
Rindfleisch Patty auf einem Brioche Brötchen
mit gegrilltem Bacon, karamelisierten Zwiebeln
mit Barbecue Sauce, Cheddarkäse, Salat, und
Tomate

17,5€

VEGAN BURGUER
Vegan Burger in a Brioche Bun with Guacamole,
Lettuce, Tomato, Mustard, and Red Onion
Pickles

VEGANER BURGER
Veganes Patty auf einem Brioche Brötchen mit
Guacamole, Salat, Tomaten, Senf, eingelegte
rote Zwiebeln

16€

All hot and cold sandwiches are served with sweet potato chips

CLUB SANDWICH
Grilled Bacon, Egg, Smoked Chicken,
Mayonnaise, Lettuce, and Tomato in a White
Bread

CLUB SANDWICH
Gegrillter Bacon, Ei, geräuchertes Hähnchen,
Mayonnaise, Salat, und Tomaten im Weißbrot

14,5€

SMOKED SALMON “TACO”
Tortilla, Cream Cheese and Lime, Arugula, Crispy
Cucumber, Red Onion, Avocado Cream, and
Smoked Salmon

GERÄUCHERTER LACHS “TACO” 16€
Tortilla, Frischkäse und Limette, Ruccola,
knusprige Gurke, rote Zwiebel, Avocadocreme,
und geräucheter Lachs

S O U P S
S U P P E N

VEGETABLE SOUP
Soup of the Day

PEA SOUP
Peas, Potatoes, Leeks, and Onions

GEMÜSESUPPE 6€

ERBSENSUPPE
Erbsen, Kartoffeln, Lauch, und Zwiebeln

6€

Suppe des Tages



P I N S A S

MARGHERITA PINSA
Pinsa, Tomato Sauce, Cheese, and Basil

DIAVOLA PINSA
Pinsa, Tomato Sauce, Cheese, Spianata, Red
Onion, Black Olives, and Oregan

14,5€

16,5€

ROMANA PINSA
Pinsa, Tomato Sauce, Cheese, Black Olives,
Smoked Ham, and Arugula

GAMBERETTI PINSA
Pinsa, Tomato Sauce, Cheese, Shrimp, Basil, and
Lemon Zest

16,5€

17€

VEGAN PINSA
Pinsa, Tomato Sauce, Mushrooms, Cherry
Tomatoes, Red Onion, and Arugula

16,5€

MARGHERITA PINSA

DIAVOLA PINSA
Pinsa, Tomatensauce, Käse, Spianata, rote
Zwiebeln, schwarze Oliven, und Oregano

Pinsa, Tomatensauce, Käse, und Basilikum

ROMANA PINSA

GAMBERETTI PINSA
Pinsa, Tomatensauce, Käse, Garnelen, Basilikum,
und Zitronenabrieb

Pinsa,Tomatensauce, Käse, schwarze Oliven,
geräucherter Schinken, und Ruccola

VEGANE PINSA
Pinsa, Tomatensauce, Pilze, Kirschtomaten, rote
Zwiebel, und Ruccola

LINGUINI SCAMPI
Linguini Pasta, Shrimp sautéed in Olive Oil,
Garlic, and Chili Peppers with Basil

PASTA ALL’AMATRICIANA
Rigatoni Pasta, Crispy Pancetta, Tomatoes, Chili
Peppers, and Parmesan Cheese

LINGUINI SCAMPI 17€

PASTA ALL’AMATRICIANA
Rigatoni-Nudeln, knusprige Pancetta, Tomate,
Chili und Parmesankäse

15€

Linguini-Nudeln, in Olivenöl mit Knoblauch und
Chili gebratene Garnelen, mit Basilikum

P A S T A

RIGATONI ALLA GRICIA
Rigatoni Pasta, Crispy Pancetta, Garlic, Dried
Tomatoes, Arugula, Lemon Zest, and Parmesan
Cheese

RIGATONI ALLA GRICIA
Rigatoni-Nudeln, knusprige Pancetta,
Knoblauch, getrocknete Tomaten, Rucola,
Zitronenabrieb und Parmesankäse

13€



S I D E  D I S H E S
B E I L A G E N

SWEET POTATO CHIPS

BREAD BASKET

SÜSSKARTOFFEL CHIPS 4€

BROTKORB 5,5€

RICE

MIXED SALAD

REIS 4€

GEMISHTER SALAT 4€

FRENCH FRIES POMMES FRITES 4€

A D D - O N S
E X T R A S

OLIVES

CHEDDAR CHEESE

OLIVEN 1,5€

CHEDDAR-KÄSE 2,5€

ONION

MUSHROOMS

ZWIEBELN 1,5€

PILZE 2€

BACON BACON 2€

HAM SCHINKEN 3€

MOZZARELLA CHEESE MOZZARELLA-KÄSE 2,5€

PARMESAN CHEESE PARMESAN-KÄSE 2,5€

FRUIT SALAD
Fresh Fruits Salad

FRESH FRUIT BOWL
Pitaya Sorbet, Granola, and Exotic Fruit Ragoût

5,5€

FRISCHE OBSTSCHALE
Drachenfrucht-Sorbet, Granola und exotisches
Fruchtragout

7,5€

ICE CREAM SELECTION FINI AUSWAHL AN FINI-EISSORTEN 3,5€

I C E  C R E A M
E I S

TROPICÁLIA
Genoise with Mango and Passion Fruit
Semifreddo, and Lime Gel

TROPICÁLIA
Génoise, Mango-Maracuja-Semifreddo und
Limetten-Gel

6,5€

OBSTSALAT
Frischer Obstsalat

D E S S E R T S
N A C H S P E I S E N
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