
H O R I Z O N  S K Y  B A R



Todos os preços estão em euros e incluem IVA à taxa legal em vigor. 

O Castelo Suites apoia orgulhosamente os produtores e fornecedores
locais, celebrando o melhor que o Algarve tem para oferecer em cada

estação, através de práticas sustentáveis. 

Se tiver alergias ou intolerâncias alimentares, por favor, informe-nos das
suas necessidades antes de efetuar o pedido.

Tous les prix sont indiqués en euros et incluent la TVA au taux légal en vigueur.

Castelo Suites est fier de soutenir les producteurs et fournisseurs locaux, et
met à l'honneur le meilleur de ce que l'Algarve a à offrir à chaque saison grâce

à des pratiques durables.

Si vous souffrez d'allergies ou d'intolérances alimentaires, merci de nous faire
part de vos besoins avant de passer votre commande.



S E L E Ç Ã O  D E  B E B I D A S
S É L E C T I O N  D E  B O I S S O N S

C O C K T A I L S

BOTANIC BLISS
Gin Hendricks, manjericão fresco, pepino, sumo
de limão e água tónica – Fresco e com notas
herbáceas, com um final efervescente.

14€BOTANIC BLISS
Gin Hendrick’s, basilic frais, concombre, jus de
citron et eau tonique – Une boisson fraîche et
herbacée, avec une finale pétillante.

MOJITO
Rum Bacardi, hortelã fresca, sumo de lima, água
com gás e xarope de açúcar ou xarope de fruta à
sua escolha – Leve e refrescante.

12€MOJITO
Rhum Bacardi, menthe fraîche, jus de citron
vert, soda et sirop de sucre ou sirop de fruits au
choix – Léger et rafraîchissant.

SOLARIUM (FROZEN)
Gin Bombay Sapphire, Aperol, pêssego e sumo
de lima – Frutado, cítrico e vibrante.

14€SOLARIUM (FROZEN)
Gin Bombay Sapphire, Aperol, jus de pêche et
de citron vert – Fruité, citronné et vif.

CRIMSON SKY
Vodka Smirnoff, hibisco, morango, sumo de
limão e água com gás – floral, leve e equilibrado.

14€CRIMSON SKY
Vodka Smirnoff, hibiscus, fraises, jus de citron et
soda – Floral, léger et équilibré.

BRIGHT & STORMY 
Rum Kraken, ginger beer e espuma de ananás
caseira – Tropical e picante, com um toque
natural.

14€BRIGHT & STORMY 
Rhum Kraken, ginger beer et mousse d'ananas
maison : une boisson tropicale et épicée avec un
petit coup de fouet naturel.

SUNSET MARGARITA
Tequila José Cuervo Reposado, coco, sumo de
laranja fresco, Aperol e lima - Exótica, cítrica e
bem equilibrada.

14€SUNSET MARGARITA
Tequila José Cuervo Reposado, noix de coco, jus
d'orange frais, Aperol et citron vert – Exotique,
aux notes d'agrumes et bien équilibré.

PER SE SPRITZ
Per Se, espumante, laranja e água com gás –
Leve, efervescente e elegante.

12€PER SE SPRITZ
Per Se, vin mousseux, orange et eau gazeuse –
Léger, pétillant et élégant.

PASSION STAR MARTINI
Absolut Vanilla, Passoa, maracujá e sumo de
lima – Frutado e tropical, com um toque subtil
de baunilha.

12€PASSION STAR MARTINI
Absolut Vanilla, Passoa, fruit de la passion et jus
de citron vert – Un mélange fruité et tropical
rehaussé d'une subtile note de vanille.



M O C K T A I L S

MANGO MARY
Gin sem álcool, sumo de lima, manga, alecrim
fresco – Aromático e tropical, com uma acidez
vibrante.

8€MANGO MARY
Gin sans alcool, jus de citron vert, mangue,
romarin frais – Aromatique et tropical, avec une
acidité vive.

VITAL SPARK
Sumo fresco de laranja e maçã verde, gengibre
fresco e kombucha – Refrescante e energizante,
com notas cítricas e o sabor picante natural do
gengibre.

8€VITAL SPARK
Jus d'orange et de pomme verte frais,
gingembre frais et kombucha – Une boisson
rafraîchissante et revigorante, aux notes
d'agrumes et au piquant naturel du gingembre.

SERENITY
Camomila, morango, sumo de ananás e limão –
Delicado e frutado, com um final suave.

8€SERENITY
Camomille, fraise, jus d'ananas et citron –
Délicat et fruité, avec une finale douce.

U M I

SHIBUI

Vodka Absolut Citron, aromatizada com
camomila e hibisco, maçã verde, framboesa,
agave e sumo de limão – sofisticada e bem
equilibrada, com notas herbáceas.

Servida com sashimi de melancia, que cria uma
harmonia e um contraste perfeitos com os
sabores do cocktail.

Vodka Absolut Citron, infusée au fenouil et à la
pomme verte, avec de la framboise, de l'agave et
du jus de citron vert – Raffinée et équilibrée, avec
des notes herbacées.

Servie avec du sashimi de pastèque, qui crée une
harmonie parfaite et un contraste avec les
arômes du cocktail.

16€



G I N

BOMBAY SAPPHIRE 12€BOMBAY SAPPHIRE

BLACK PIG 14€BLACK PIG

BEEFEATER PINK 12€BEEFEATER PINK

NEWHALL 12€NEWHALL

HENDRICKS 14€HENDRICKS

MONKEY 47 16€MONKEY 47

SHARISH 14€SHARISH

R U M

PLANTATION 3 10€PLANTATION 3

PLANTATION DARK 10€PLANTATION DARK

KRAKEN 12€KRAKEN

DIPLOMÁTICO 12€DIPLOMÁTICO

Les mixeurs sont déjà compris dans le prix indiqué.
Mixers já incluídos no valor apresentado.

V O D K A

ABSOLUT 10€ABSOLUT

GREY GOOSE 12€GREY GOOSE

CIROC 12€CIROC

T E Q U I L A

JOSÉ CUERVO SILVER 10€JOSÉ CUERVO SILVER

JOSÉ CUERVO REPOSADO 10€JOSÉ CUERVO REPOSADO

CASAMIGOS BLANCO 12€CASAMIGOS BLANCO

CASAMIGOS REPOSADO 14€CASAMIGOS REPOSADO

CASAMIGOS AÑEJO 14€CASAMIGOS AÑEJO



C H A M P A N H E  &  E S P U M A N T E

LAURENT PERRIER BRUTO 80€LAURENT PERRIER BRUT

AYALA ROSÉ 110€AYALA ROSÉ

C H A M P A G N E  E T  V I N  M O U S S E U X

BELÍSSIMO BRUTO 11€     32€BELÍSSIMO BRUT

TERRAS DO DEMO ROSÉ TERRAS DO DEMO ROSÉ 10€    30€

V I N H O S

QUINTA DA LAPA SELECTION QUINTA DA LAPA SELECTION

QUINTA DA LAPA SAUVIGNON BLANC QUINTA DA LAPA SAUVIGNON BLANC

V I N S

QUINTA DA LAPA CHARDONNAY 8€     27€QUINTA DA LAPA CHARDONNAY

Branco | Tinto | Rosé Blanc | Rouge | Rosé

6€     19€

7€     22€

S A N G R I A S

BRANCA BLANC

TINTA ROUGE

S A I G N É E S

ROSÉ 7€     26€ROSÉ

7€     26€

7€     26€

ESPUMANTE 8€     28€MOUSSEUX



C E R V E J A S
B I È R E S

CERVEJAS IMPORTADAS
Erdinger | Corona

BIÈRES IMPORTÉES 6€ | 7€
Erdinger | Corona

SUPER BOCK (SEM ÁLCOOL) SUPER BOCK (SANS ALCOOL) 5€

SUPER BOCK (SEM GLÚTEN) SUPER BOCK (SANS GLUTEN) 6€

SOMERSBY (CIDRA À PRESSÃO)
30 cl | 50 cl

SOMERSBY (CIDRE À LA PRESSION) 4,5€ | 6,5€
30 cl | 50 cl

SUPER BOCK (CERVEJA DE PRESSÃO)
30 cl | 50 cl

SUPER BOCK (BIÈRE PRESSION) 4€ | 6€
30 cl | 50 cl

SUMO DE FRUTA NATURAL
Laranja | Ananás | Melancia

6€JUS FRAÎCHEMENT PRESSÉS
Orange | Ananas | Pastèque

S U M O S  N A T U R A I S  &  S M O O T H I E S
J U S  E T  S M O O T H I E S

SMOOTHIES
Morango | Manga | Frutos Silvestres

6€SMOOTHIES
Fraise | Mangue | Baies des Bois

MULTIVITAMÍNICO
3 ingredientes à escolha

6€MULTIVITAMIN
3 ingrédients au choix

LIMONADAS
Simples | Menta | Morango

5€LIMONADES
Nature | Menthe | Fraise

BATIDOS
Morango | Chocolate | Baunilha

6€MILKSHAKES
Fraise | Chocolat | Vanille



Á G U A S  E  R E F R I G E R A N T E S
E A U X  E T  R É F R I G É R A N T S

ÁGUA SEM GÁS
Vitalis 50 cl

EAU PLATE 4€
Vitalis 50 cl

ÁGUAS TÓNICAS EAUX TONIQUES 4€

ÁGUA DAS PEDRAS 
Água com gás 33cl | 1L

ÁGUA DAS PEDRAS  3,5€ | 5€
Eau gazeuse 33cl | 1L

GINGER ALE GINGER ALE 4€

Normal | Mediterrânica | Light Classique | Méditerranéen | Light 

GINGER BEER GINGER BEER 4€

REFRIGERANTES
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, 7Up,  
Ice Tea de Pêssego ou de Limão 

BOISSONS NON ALCOOLISÉES 4€
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, 7Up, 
Ice Tea pêche ou au citron

NÉCTARES 
Maçã, Ananás, Arando, Maracujá, Manga

NECTARS 4€
Pomme, Ananas, Canneberge, Fruit de la Passion,
Mangue

ÁGUA DE COCO EAU DE COCO 3,5€

KOMBUCHA
Morango e Hortelã | Maracujá e Manga | 
Framboesa

KOMBUCHA 5€
Fraise et menthe | Fruit de la passion et mangue
| Framboise

CAFÉ EXPRESSO | DESCAFEINADO

C A F É S

AMERICANO | CAFÉ FRAPPÉ

ESPRESSO | DÉCAFÉINÉ 2,5€

ESPRESSO DUPLO

AMERICANO | CAFÉ GLACÉ 3€

DOUBLE EXPRESSO 3,5€

CAPUCCINO

CAFÉ COM LEITE | ICED LATTTE

CAPPUCCINO 3,5€

CAFÉ AU LAIT | CAFÉ GLACÉ AU LAIT 3,5€

VANILLA ICED LATTE VANILLA ICED LATTE 4€



S E L E Ç Ã O  D E  P R A T O S
S É L E C T I O N  D E  P L A T S

M E Z Z E

HUMMUS & BORANI
Hummus, Molho de Iogurte e Espinafres, Caju
Torrado e Pão Pita com Za’atar

BABAGANOUSH
Beringela Assada, Pico di Gallo, Romã, Nozes e
Pão Pita com Za’atar

ASAS DE FRANGO BARBECUE
Asas de Frango fumadas com Barbecue e Molho
de Queijo Azul

HOUMOUS & BORANI 9€

BABAGANOUSH
Aubergine rôtie, Pico de Gallo, Grenade, Noix et
Pain Pita avec Za’atar

9€

9,5€

Houmous, Sauce au Yaourt et aux Épinards, noix
de cajou grillées et pain pita au zaatar

AILES DE POULET BARBECUE
Ailes de Poulet fumées au Barbecue et Sauce au
Fromage Bleu

DEGUSTAÇÃO DE MEZZE
Um mix dos três pratos acima em porções mais
pequenas

TÁBUA DE QUEIJOS E CHARCUTARIA
NACIONAIS
Presunto, Paiola, Queijo Alavão Pimentão, Queijo
Castelões, Azeitonas Britadas e Pão Caseiro (2
pax)

DÉGUSTATION DE MEZZE
Un assortiment des trois plats ci-dessus en
portions plus petites

9,5€

25€PLANCHE DE FROMAGES ET DE
CHARCUTERIE NATIONAUX
Jambon cru, Paiola, Fromage Alavão au Piment,
Fromage Castelões, Olives écrasées et Pain
Maison (2 personnes)

S A L A D A S
S A L A D E S

SALADA NIÇOISE
Atum, Ovo Cozido, Mistura de Alfaces, Anchovas,
Tomate Cereja, Batata, Feijão Verde e Azeitona
Preta

GREEN HALLOUMI BOWL
Halloumi grelhado, Espinafres, Rúcula, Maçã
Verde, Tomate Cereja, Hummus, Caju Torrado e
Molho de Iogurte

SALADE NIÇOISE 12€

GREEN HALLOUMI BOWL
Halloumi grillé, Épinards, Roquette, Pomme
Verte, Tomates Cerises, Houmous, Noix de Cajou
grillées et Sauce au Yaourt

15€

Thon, œuf dur, mélange de laitues, anchois,
tomates cerises, pommes de terre, haricots verts
et olives noires

SALADA DE PATO COM PEPINO E
MAÇÃ VERDE
Peito de Pato, Pepino Crocante, Maçã Verde,
Espinafre e Molho Gochujang

SALADE DE CANARD AU CONCOMBRE
ET À LA POMME VERTE
Magret de canard, concombre croquant,
pomme verte, épinards et sauce gochujang

12€



S A N D W I C H S
S A N D U Í C H E S

FOCACCINA DE MORTADELLA
Focaccina, Mortadela de Pistácio, Queijo Asiago,
Molho Pesto, Rúcula e Tomate

PANINI MOZZARELLA
Pão Panini, Queijo Mozzarela, Tomate, Rúcula,
Tomate Seco e molho Pesto

FOCACCINA À LA MORTADELLE 11€

PANINI À LA MOZZARELLA
Pain Panini, Mozzarella, Tomate, Roquette,
Tomates Séchées et Sauce Pesto

12,5€

Focaccina, Mortadelle aux Pistaches, Fromage
Asiago, Sauce au Pesto, Roquette et Tomate

Tous les sandwichs chauds et froids sont accompagnés de chips de patate douce

CASTELO BURGUER
Hambúrguer de Novilho em Pão de Brioche
com Pancetta, Queijo Cheddar, Maionese de
Alho e Mostarda, Alface, Tomate e Cornichon

CASTELO BURGER 
Burger de bœuf dans un pain brioché avec
pancetta, cheddar, mayonnaise à l’ail et à la
moutarde, laitue, tomate et cornichons

17,5€

BARBECUE BURGUER
Hambúrguer de Novilho em Pão de Brioche
com Bacon Grelhado, Queijo Cheddar, Cebola
Caramelizada com Molho Barbecue, Alface e
Tomate

BARBECUE BURGER
Burger de Bœuf dans un Pain Brioché avec
Bacon Grillé, Fromage Cheddar, Oignon
Caramélisé avec Sauce Barbecue, Laitue et
Tomate

17,5€

VEGAN BURGUER
Hambúrguer Vegan em Pão de Brioche com
Guacamole, Alface, Tomate, Mostarda e Pickle de
Cebola Roxa

BURGER VEGAN
Burger Vegan dans un Pain Brioché avec
Guacamole, Laitue, Tomate, Moutarde et Pickles
d’Oignon Rouge

16€

Todas as sanduíches quentes e frias são servidas com chips de batata doce

CLUB SANDWICH
Bacon grelhado, Ovo, Frango Fumado,
Maionese, Alface e Tomate, em Pão de Forma

CLUB SANDWICH
Bacon grillé, Œuf, Poulet fumé, Mayonnaise,
Laitue et Tomate, dans du Pain de Mie

14,5€

TACO DE SALMÃO FUMADO
Tortilha, Queijo Creme e Lima, Rúcula, Pepino
Crocante, Cebola Roxa, Creme de Abacate e
Salmão Fumado

TACO AU SAUMON FUMÉ 16€
Tortilla, Fromage Frais et Citron Vert, Roquette,
Concombre Croquant, Oignon Rouge, Crème
d’Avocat et Saumon Fumé

PREGO DE NOVILHO
Bife da Vazia Frito em Azeite e Alho, Presunto,
Maionese de Mostarda e Alho, Cebola Frita e
Cornichon em Bolo do Caco ou no Prato

COUTEAU À BŒUF 17,5€
Bifteck de Rumsteck Frit à l’Huile d’Olive et à
l’Ail, Jambon Cru, Mayonnaise à la Moutarde et à
l’Ail, Oignon Frit et Cornichon dans du Bolo do
Caco ou à l’Assiette

S O P A S
S O U P S

CREME DE LEGUMES
Sopa do Dia

CREME DE ERVILHAS
Ervilha, Batata, Alho Francês e Cebola

SOUPE DE LÉGUMES 6€

SOUPE AUX PETITS POIS
Petits Pois, Pommes de Terre, Poireaux et
Oignons

6€

Soupe du Jour



PINSA VEGAN PINSA VEGAN

P I N S A S

PINSA MARGHERITA
Pinsa, Molho de Tomate, Queijo e Manjericão

PINSA DIAVOLA
Pinsa, Molho de Tomate, Queijo, Spianata,
Cebola Roxa, Azeitona Preta e Orégãos

PINSA MARGHERITA 14,5€

PINSA DIAVOLA
Pinsa, Sauce Tomate, Fromage, Spianata,
Oignon Rouge, Olives Noires et Origan

16,5€

Pinsa, Sauce Tomate, Fromage et Basilic

PINSA ROMANA
Pinsa, Molho de Tomate, Queijo, Azeitona Preta,
Presunto e Rúcula

PINSA GAMBERETTI
Pinsa, Molho de Tomate, Queijo, Camarão,
Manjericão e Zest de Limão

PINSA ROMANA 16,5€

PINSA GAMBERETTI
Pinsa, Sauce Tomate, Fromage, Crevettes, Basilic
et Zeste de Citron

17€

Pinsa, Sauce Tomate, Fromage, Olives Noires,
Jambon Fumé et Roquette

Pinsa, Molho de Tomate, Cogumelos, Tomate
Cereja, Cebola Roxa e Rúcula

Pinsa, Sauce Tomate, Champignons, Tomates
Cerises, Oignon Rouge et Roquette

16,5€

LINGUINI SCAMPI
Massa Linguini, Camarão salteado em Azeite,
Alho e Malagueta com Manjericão

PASTA ALL’AMATRICIANA
Massa Rigatoni, Pancetta Crocante, Tomate,
Malagueta e Queijo Parmesão

LINGUINI SCAMPI 17€

PASTA ALL’AMATRICIANA
Pâtes Rigatoni, Pancetta Croquante, Tomate,
Piment et Fromage Parmesan

15€

Pâtes Linguini, Crevettes sautées à l’Huile
d’Olive, à l’Ail et au Piment avec Basilic

P A S T A

RIGATONI ALLA GRICIA
Massa Rigatoni, Pancetta Crocante, Alho, Tomate
Seco, Rúcula, Zest de Limão e Queijo Parmesão

RIGATONI ALLA GRICIA
Pâtes Rigatoni, Pancetta Croquante, Ail,
Tomates Séchées, Roquette, Zeste de Citron et
Fromage Parmesan

13€



A C O M P A N H A M E N T O S
A C C O M P A G N E M E N T S

CHIPS DE BATATA DOCE

CESTO DE PÃO

CHIPS DE PATATE DOUCE 4€

PANIER DE PAIN 5,5€

ARROZ

SALADA MISTA

RIZ 4€

SALADE MIXTE 4€

BATATA FRITA PALITO FRITES DE PATATE DOUCE EN BÂTONNETS 4€

AZEITONAS

QUEIJO CHEDDAR

OLIVES 1,5€

FROMAGE CHEDDAR 2,5€

CEBOLA

COGUMELOS

OIGNON 1,5€

CHAMPIGNONS 2€

BACON BACON 2€

PRESUNTO JAMBON 3€

QUEIJO MOZZARELLA FROMAGE MOZZARELLA 2,5€

QUEIJO PARMESÃO FROMAGE DE PARME 2,5€

E X T R A S
S U P P L É M E N T S

SALADA DE FRUTA

BOWL DE FRUTAS FRESCAS

SALADE DE FRUITS

BOL DE FRUITS FRAIS

S O B R E M E S A S
D E S S E R T S

Salada de Frutas Frescas

Sorbet de Pitaya, Granola e Ragoût de Fruta
Exótica

5,5€

Sorbet au Pitaya, Granola et Ragoût de Fruits
Exotiques

7,5€

Salade de Fruits Frais

SELEÇÃO DE GELADOS FINI SÉLECTION DE GLACES FINI 3,5€

G E L A D O S
G L A C E S

TROPICÁLIA
Dacquoise com Bavaroise de Côco, surpresa de
Ananás e Terra de Chocolate

TROPICÁLIA
Dacquoise avec Bavaroise à la Noix de Coco,
Surprise à l’Ananas et Terre de Chocolat

6,5€
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